HEMATRON |C SERIES Rychla fermentace

NEJLEPSI TESTO. RESENI.

»Usetfeni casu a
ndkladi pFi zvyseni
kvality!”




Tajemstvi Vaseho uspéchu -
TRADICNI PECENI S NEJMODERNEJSI TECHNIKOU

Pod cenou prodéavané pekarské vyrobky — diky stoupajicimu poctu diskontnich pekaren, a také supermarkett a
Cerpacich stanic s pekaiskami vyrobky je stale vice pekdren vystaveno tomuto pro né nepfiznivému scénafi. Jak
muze Vase pekdrna v tomto cenovém boji jesté obstat?

Zcela jednoduse - oslovit a nadchnout Vase zakazniky tradi¢nim pekarskym femeslem, které zajisti nezaméni-
telnou a aromatickou chut Vasich vyrobk(. My pro docileni tohoto cile mame feseni, které nevyzaduje vétsi
pracovni nasazeni a vy$si personalni ndklady.

Se zatizenimi Hematronic pro vyrobu Zitného kvasu a p3eni¢ného omladku spojujete tradi¢ni pekafské uméni
s nejmodernéjsi technikou. Automatické vedeni jednostupriové vyroby kvasu a omladku Vam doda zakladni
produkt, s nimz vytvofite kvalitativné a chutové vyjimecné chleby a pecivo. A to vie za pfimérenych pracovnich
a ¢asovych néakladu.

Poznejte nas a nase zafizeni. Ur¢ité mame feseni a velikost vyroby pro kazdou pekérnu. Poradime Vam odborné
i technicky, doddme Vam receptury a navrhy pro peceni, vystavime spolecné pro Vas vlastni receptury a zapU-
j¢enim testovaciho zafizeni Hematronic VAm ddme moZnost porovnani s Vasi dosavadni vyrobou. Pfesvédcite
se tak samil!

Co mUzeme pro Vas udélat?

Vase vyhody na prvni pohled:

NEJLEPSI KVALITA CHLEBA A PECIVA
diky kombinaci tradi¢niho pekaiského femesla s nejmodernéjsi technikou

STABILNI KVALITA
diky pfesné fizené vyrobé kvasu a omladku

JEDNODUCHY PRECHOD NA NOVOU TECHNIKU
diky obsahlému technickému a odbornému zaskoleni od nasich technolog

STOUPAJICi OBRATY VYROBKU
diky aromatické chuti, optimalni kfupavosti a dlouhé trvanlivosti budou Vasi zékaznici nadseni

SNIZENi PROVOZNICH NAKLADU
diky moznému snizeni ddvkovani pfipravkl a jinych pfidatnych latek, tak také diky nizSim personalnim
nakladim skrz automatizaci procesu

VELICE SNADNA PRACE SE ZARIZENIiM
diky snadnému ovladani, robustni elektronice, mobilnosti zafizeni a dobrému pfistupu pro
Cisténi zarizeni
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Jednostupnovy vyrobnik kvasu Hematronic -
VASE CESTA K AROMATICKE CHUTI CHLEBA

S vyrobniky Zitného kvasu Hematronic je vyroba pfirodnich kvast zcela jednoduchd. Celkovy proces fermen-
tace, dfive spojen se zna¢nym ¢asovym zatizenim pekafq, je nyni pIné automaticky fizen. Jen mélo pracovnich
krokl a za kratkou chvili Vam zcela sédm vznikne idealné zfermentovany a plné aktivni kvas. Tak mazete vzdy jiz
na zacatku vyroby ihned dosahnout plné aromatickych chutnych chlebd. A nejvétsi vyhoda - tento kvas muze-
te zitra vyrobit znovu ve stejné stabilni kvalité jaka byla dnes.

Dodani ve stavu pro rychlé
zprovoznéni zafizeni pouze
skrz zapojeni dvou zastréek

Zafizeni je dodéavano ve stavu pro velmi rychlé zprovoznéni a je ve velmi kratkém case zapo-
jeno. K tomu musi byt pouze spojeny dva kabely vyrobniku s jeho rozvadécem. Diky tvaru
zastréek obou kabel neni mozna jejich zaména. Rizeni vyrobniku probiha pfes externi
rozvadéc s uzivatelsky pfijemnym obsluznym panelem.

Integrované tenzometry
pro presné navazovani a
odbér kvasu

Samotny vyrobnik sestava z masivniho nerezového zasobniku s integrovanymi vazicimi
tenzometry, které umoznuji jak presné dédvkovani surovin do vyrobniku, tak presny odbér
potifebného kvasu pro vyrobu tésta po skonceni fermentace kvasu.

Mobilnost zafizeni pro jeho
snadné davkovani a ¢isténi

Jednostupriovy vyrobnik kvasu je vybaven pojizdnymi kolec¢ky. Toto spolu s malou vyskou
zafizeni umoziuje davkovani mouky pfimo z moucného sila, rep. mouéné véhy. Diky jeho
mobilité mize byt prevezen na libovolné misto v pekarné pro jeho ¢isténi a sanitaci.

(s vyjimkou BRSSF1000/P)

Nasaditelné michadlo pro
jeho snadné vyjmuti

Uvnitf ve stfedu vyrobniku je trubka, na niz je ulozena prostfednictim motoru pohanéna
hiidel. Na zaradzkach této hridle je nasazeno véjifovité michadlo. To mGze byt pro cisténi
zafizeni lehce odebréno.

Automatické zastaveni
michani pro bezpec¢nou
praci

Pokud béhem procesu fermentace bude otevieno viko zafizeni, okamzité dojde k zasta-
veni otac¢ek michadla. To sniZzuje nebezpedi poranéni téméf na minimum. Jakmile je
viko znovu uzavieno, bude proces fermentace a michaci cyklus opét pokracovat.

Cerpadlo a vypustny ko-
hout pro jednoduchy odbér
kvasu

Diky zabudovanému ¢erpadlu mUze byt vyrobeny zfermentovany kvas davkovan skrz
dévkovaci hadici pfimo do dize na tésto nebo do jiného zasobniku. Pfipadné Ize také
odebrat skrz mohutny vypustny kohout na zadni strané vyrobniku.

Zvedaci mechanismus pro
naklopeni a lehké komplet-
ni vyprazdnéni vyrobniku
p¥i jeho cisténi

Mechanismus pro naklopeni zafizeni k jedné strané uleh¢uje kompletni vyprazdnéni
vyrobniku pfi odbéru kvasu nebo odpadni vody pfi jeho ¢isténi a sanitaci.

Doddni ve stavu pro velmi rychlé
zapojeni
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Rychla amortizace nakladu ...
... béhem 1 - 2 let vyroby s zitnym kvasem Hematronic diky Uspofre na
jinych formdch kvasu nebo kvasovych pripravcich a diky moznému snizeni

davkovani zlepsujicich pripravkd a jinych pridatnych latek.

Schéma: technickd struktura vyrobniku BRSSF

/

viko
vstup
odkapdvaci plech / zardZzky hridlele

michadlo

O fC—
11
ukotveni michadla
uvolriovaci pdka
zdvora
vypustny kohout
hadice i
cerpadlo
I - prevodovy motor
motor erpadla
zvedaci mechanismus ~—t
C — vdZici tenzometr
vdzici tenzometr [ ] / ~ .
E— | ‘ AN pojizdnd kole¢ka



Pfehled jednostupriovych vyrobnikd kvasu BRSSF

vkg

BRSSF100  BRSSF200  BRSSF200/P BRSSF300/P BRSSF500/P BRSSF1000/P
Pro celkovou potiebu
%itné mouky v tésté 20-100 60 — 200 60 — 200 80 - 300 150 — 500 200 - 1.000
(kg)
RmO;mery zarizeniv 640x700x = 840x900Xx = 840x900x  850x1.020x 1.080 x1.280x 1.240x 1.320 x
) 1.250 1.250 1.250 1.300 1.280 1.770
(SxHxV)
Vyska pfi otevieném 1.710 1.920 1.920 2.040 2290 2.450
viku v mm
Hmotnost v kg 105 154 154 233 350 613
Max. kapacita zitného ~ 60 ~120 ~120 ~ 180 ~ 280 ~ 600
kvasu v kg
Cerpadlo/
sve s - - ano ano ano ano
vazici tenzometry
Dotykovy displej/
Ukladani dat ano
Mobilnost ano ano ano ano ano --
Rozvadéc:
Lo 1,5KW400V/ | 1,5KW400V/ 1,5kW400V/ 2,2kW400V/ 4,0kW400V/ 5,5 kW 400 V/
- PTipo) 3~/50Hz 3~/50Hz 3~/50Hz 3~/50Hz 3~/50Hz 3~/50Hz
50;29“’ rozvadéce 450x230x | 450x230x = 450x230x = 450x230x = 450x230x = 820x330x
650 650 650 650 650 820
(SxHxV)
Hmotnost rozvadece 22 22 22 22 22 48

Nepokryje Vasi potfebu jeden z téchto vyrobnikt BRSSF?

Potom nas oslovte.

Navrhneme koncepci s vice vyrobniky nebo s jinymi objemovymi typy.

Pripojeni vyrobniku do rozvadéce
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Rozvadé¢

Obsluzny panel




Obr.: BRSSF500/P




Novy vyrobnik BRSSF1000/P -

PRO VELKE PEKARNY S VELKOU POTREBOU KVASU

Aby byla jesté l1épe pokryta potieba velkych pekaren, vyvinuli jsme pro Véas novy vyrobnik BRSSF1000/P. Toto
zafizeni Vam umozniuje jesté vétsi vyrobu kvasu naradz ve velkém — a tim jesté vétsi isporu na pfipravcich a
jinych pfidatnych latkach. | pfes velké mnozstvi kvasu dostanete jeho obvyklou cisté pFirodni kvalitu. Tak jste
nejlépe vybaveni pro pozadavky velkych zakaznik(i na vyrobu obzvlast aromatického chleba.

Vyrobnik BRSSF1000/P je konstruovéan tak kompaktné jak je mozné. Pfes jeho velikost Sitky x hloubky x vysky =
1.240 x 1.320 x 1.770 mm a jeho hmotnosti 613 kg je stale jesté velmi pohodIné obslouzitelny - jedno zda pfi
zakladani kvasu, pfi odbéru vyrobeného kvasu nebo poté pfi ¢isténi. A kazdy den je Vas vyrobnik BRSSF1000/P
znovu pfipraven pro dalsi vyrobu kvasu na nadchézejici den.

Skrz novy dotykovy panel rozvadéce je obsluha vyrobniku pro Vas jesté jednodussi a komfortnéjsi. K tomu Vam

zde moznost ukladani dat umoznuje dodatecné sledovani procesu fermentace kvasu a pozdéji zpétné vyhod-
nocovat. Mozné je i pfes rozhrani napojeni na stavajici software davkovaciho centra.

Obrdzek: BRSSF1000/P
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S vyrobnikem BRSSF1000/P mohu
najednou vyrobit az 600 kg kvasu nebo
600 kg omlddku. Odebrat mohu zcela
presné poZadované mnozstvi diky
integrovanym vdZzicim tenzometriim -
vzdy podle aktudini potieby.

Nouzovd vypust pod vyrobnikem k jednoduchému vyprdzdnéni kvasu nebo odpadni vody

Nové vymezovaci fetizky k potfebnému zajisténi jak dalece md byt oteviené viko vyrobniku
pri plnéni vyrobniku surovinami




Vyrobnik pseni¢cného omladku Hematronic -
VASE CESTA K JEDINECNE KVALITE VYROBKU S PSENICNOU MOUKOU

Je jedno zda se jedna o chleby, béZné pecivo nebo sladké pecivo - s p3eni¢nym omladkem z vyrobniku BRSSF/PVK
dosahnete nesrovnatelné dobrou kvalitu Vasich vyrobkd. Zcela nepatrna tvorba kyselosti u p3eni¢ného omladku
umoznuje jeho davkovani do tésta ve velkém mnozstvi. Silné aroma, vyborna kifupavost, tak velmi dobra trvanlivost
jsou vse vlastnosti, kterymi se vyznacuji s omladkem vyrobené psenicné produkty. Vasi zdkaznici si tak Vase vyrobky
velmi oblibil

Postup vyroby omladku je zcela jednoduchy: voda, pekarské drozdi a pSeni¢na nebo Spaldova mouka jsou prfidany
do vyrobniku, ktery plné automaticky fidi proces fermentace. Po 8 hodinach trvajicim ¢asu fermentace nasleduje
automaticky faze chlazeni a celkové po 12 hodinach je omladek pIné pfipraven pro vyrobu tésta. Takto vznikly pIné
aktivni omladek mize byt dale zpracovavan po dobu dalsich 24 hodin.

Vyrobnik BRSSF/PVK vykazuje stejné veskeré technické vyhody jako u vyrobniki
jednostupnovych kvasti BRSSF/P:

DODANI VE STAVU PRO RYCHLE ZAPOJENIi VYROBNIKU
pro rychlou pfipravenost do vyrobniho procesu

INTEGROVANE VAZICi TENZOMETRY
pro presné navazovani surovin a odbér omladku

MOBILNOST
pro snadny odbér obsahu vyrobniku a jeho ¢isténi

NASADITELNE MiCHADLO
pro jednoduché vyjmuti mimo vyrobnik

AUTOMATICKE ZASTAVENI MiCHACIHO CYKLU
pro bezpecnou praci se zafizenim

CERPADLO A VYPUSTNY KOHOUT
pro jednoduchy odbér omladku

NAKLOPITELNY MECHANISMUS
pro jednoduché kompletni vyprazdnéni vyrobniku

Vyrobnik BRSSF/PVK je tak jesté vice vybaven a je tim urcen pro vyrobu pseni¢cného omladku:

Systém chlazeni vody pro U vyrobniku Hematronic BRSSF/PVK se jedna o tfiplastovy vyrobnik s integrovanym uza-
doplnéni teplotniho Fizeni vienym okruhem chlazeni vody. Diky systému chlazeni plasté vodou je mozné presné Fidit
procesu fermentace omladku | teplotni kfivku po dobu fermentace omladku.

Teplotni Fizeni pro stabilni | Diky pIné automatickému fizeni teploty pfi vyrobé omladku si vyrobeny omladek zachovéava
kvalitu omladku bé&hem svych 24 hodin trvajici trvanlivosti vysokou a stabilni pozadovanou kvalitu. Pseni¢né
vyrobky z p3eni¢ného omladku jsou tak stale vyrabény za konstantnich podminek.

Teplotni Fizeni pro snadnéjsi | Diky chlazeni je omladek snadnéji zpracovatelny pro jeho pouziti.
zpracovani
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Rychla amortizace nakladu ...
... béhem 2 — 4 let vyroby s pSeni¢cnym omladkem Hematronic diky moznému

snizeni davkovani zlepsujicich pripravku a jinych pridatnych latek.

Piehled vyrobnikt pSeni¢nych omladkd BRSSF/PVK

hmotnost v kg

I-\ BRSSF300/PVK BRSSF500/PVK BRSSF1000/PVK
Pro celkovou potiebu
pseni¢né mouky v 300-750 500 - 1.500 700 - 3.000
tésté (kg)
S‘zmery zarizent 870x1.060x | 1.140x1320x = 1.320x1.400
ExHxV) 1.350 1.360 1.770
Vyska pri otevieném 2.060 2340 2450
viku v mm
Hmotnost v kg 300 417 680
Max. kapacita omladku ~ 200 ~ 300 ~ 600
vkg
Cerpadlo/

P ano ano ano
vazici tenzometry
Dotykovy displej/ B .
Ukladani dat ano
Mobilnost ano ano --
Rozvadéc: 2,2 kW 400V/ 4,0 kW 400V/ 5,5 kW 400V/
el. pfipojeni 3~/50Hz 3~/50Hz 3~/50Hz
\chr)rz]mery rozvadece 450 x 230 x 450 x 230 x 820 x 330 x
ExHxV) 650 650 820
Hmotnost rozvadéce 2 2 48
v kg
SOT::rr; \‘/"r’:r)]’q 600 x 620 x 600 x 620 x 600 x 620 x
ExHxV) 1.000 1.000 1.000
Chlazeni vody 75 75 75




Tripldstovy vyrobnik omlddku s integrovanym chladicim okruhem

Rozvadé¢ Obr.: BRSSF500/PVK

Chlazeni vody

1213



fermentaci mého omlddku.

Diky mému tfipldstovému vyrobniku omlddku s
integrovanym chladicim okruhem mohu presné
fidit teplotu ve vyrobniku a tim i pfesné ridit celou

odkapdvaci plech

chlazenivody

Schéma: technickd struktura vyrobniku BRSSF/PVK
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Hematronic pH-fermentator -
NOVINKA PRO INDIVIDUALIZOVANY KVAS A OMLADEK

Poznejte novinku z dilny Hematronic: Chlazeny vyrobnik kvasu a omladku BRSSF/PVK PH s integrovanym
mérenim hodnoty pH. S témito vyrobniky docilite pIné automaticky fizené vyroby velmi lehkého kvasu nebo
omladku pro vyrobu peciva s velkou pérovitosti jako napt. bagety, ciabatty nebo kofenovy chléb.

Proces fermentace probiha stejné jako u popsanych vyrobnik( BRSSF a BRSSF/PVK, s jednim podstatnym
rozdilem: méfeni pH. Diky méfeni pH muze pekaf individudlné prizplsobit pozadovanou kyselost v kvasu nebo
v omladku. Je-li dosazena nastavena hodnota pH a tim i zrani kvasu (omladku), je proces fermentace ukoncen.
Kvas nebo omladek je poté automaticky zchlazen a udrzuje si po ¢as svého zpracovani pozadovanou stabilni
kvalitu. Ostatné, s nasim dotykovym displejem, kterym je vybaven kazdy pH-fermentator, je fizeni pH-fer-
mentétoru pro Vas jesté snazsi a komfortné;jsi. Nase integrované ukladani dat umoznuje dodatecné sledovani
procesu fermentace a pozdéji zpétné jeji vyhodnoceni.

Vyrobnik BRSSF/PVK PH vykazuje veskeré vlastnosti jako vyrobnik BRSSF/PVK:

DODANI VE STAVU PRO RYCHLE ZAPOJENIi VYROBNIKU
pro rychlou pfipravenost do vyrobniho procesu

INTEGROVANE VAZICi TENZOMETRY
pro presné navazovani surovin a odbér omladku

Doddni ve stavu pro velmi rychlé zapojeni

MOBILNOST
pro snadny odbér obsahu vyrobniku a jeho ¢isténi

NASADITELNE MiCHADLO
pro jednoduché vyjmuti mimo vyrobnik

AUTOMATICKE ZASTAVENI MiCHACIHO CYKLU

pro bezpecnou praci se zafizenim
Mobilnost

CERPADLO A VYPUSTNY KOHOUT
pro jednoduchy odbér omladku

NAKLOPITELNY MECHANISMUS
pro jednoduché kompletni vyprazdnéni vyrobniku

SYSTEM UZAVRENEHO OKRUHU CHLAZENE VODY
pro fizeni fermentace omladku

RIZENI TEPLOTY
pro stabilni kvalitu

Nasaditelné michadlo

RIZENI TEPLOTY
pro snadnéjsi zpracovani

Naklopitelnost
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Z toho vyplyvaji pfi pouziti vyrobniku BRSSF/PVK PH nasledujici vyhody:

Méteni pH pro stanoveni
pozadované hodnoty ky-
selosti v kvasu a omladku

Integrované méreni hodnoty pH u vyrobniku Hematronic BRSSF/PVK PH umoznuje pe-
kafovi moznost nastaveni individualni hodnoty pH dle potieby kyselosti jeho kvasu nebo
omladku. Proces fermentace probihéd do dosaZeni nastavené hodnoty pH.

Méf#eni pH pro plné au-

tomatické fizeni procesu
fermentace

Jakmile je vyrobnik naplnén a zacina start procesu vyroby, probiha fermentace automati-
cky tak dlouho, dokud neni dosazena nastavena hodnota pH. Poté je kvas automaticky
zchlazen a udrzuje si po ¢as svého zpracovani stadlou neménnou kvalitu.

Dotykovy displej pro jesté
snadnéjsi obsluhu

Inovativni dotykovy displej vyrobniku BRSSF/PVK PH Vam umozni jesté leh¢i a komfortné-
jSi obsluhu zafizeni.

Ukladani dat o celém
pribéhu fermentace

Diky integrovanému ukladani dat miiZze byt cely proces fermentace dosledovén a poté
dodatec¢né vyhodnocovan.

Pfehled vyrobnikd BRSSF pH

h BRSSF300/PVK PH BRSSF500/PVKPH  BRSSF1000/PVK PH

Pro celkovou potiebu

pseni¢né mouky v 300-750 500 - 1.500 700 - 3.000
tésté (kg)
Rozméry zafizeni
vmm 870 x 1.060 x 1.350 1.140x 1.320 x 1.360 1.320x 1.400x 1.770
(SxHxV)
Vyska pfi otevieném

: 2.060 2.340 2.450
viku v mm
Hmotnost v kg 300 417 680
Max kapacita ~ 200 ~300 ~ 600
omladku v kg
Cerpadlo/

v o ano ano ano
vazici tenzometry
Dotykovy displej/
Ukladani dat ano ano ano
Mobilnost ano ano -
Rozvadec: 2,2 kW 400V/3~/50Hz 4,0 KW 400V/3~/50Hz 5,5 kW 400V/3~/50Hz
el. pfipojeni
Rozméry rozvadéce
v mm 820x330x820 820x330x820 820x330x 820
SxHxV)
Hmotnost rozvadéce 48 48 48
vkg
SOT::S/I \‘/"r’:x] 600 x 620 X 600 x 620 X 600 x 620 X
ExHxV) 1.000 1.000 1.000
Chlazeni vody 75 75 75

hmotnost v kg




Hematronic pH-fermentator

Zabudované cidlo pro méreni hodnoty pH pro automatické Vnitini pohled do nového pH-fermentdtoru s ¢idlem pHa s Tripldstovy vyrobnik omlddku s integrovanym
meéfeni a stanoveni kyselosti kvasu a omlddku pfizptisobenym michadlem chladicim okruhem

Obr.: BRSSF500/PVK PH
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Diky novému integrovanému systému ukldddni dat mohu kompletni
proces fermentace dodatecné sledovat a zkoumat. A nejlepsi je, i pozdéji

Dotykovy displej ke snadnéjsi obsluze jsou vysledky presné reprodukovatelné!

Schéma: technickd struktura vyrobniku BRSSF/PVK PH
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Rozsahla péce o Vas -
GARANTOVANA SKRZ NAS TECHNOLOGICKY KOLEKTIV

Poznejte obséahly technologicky servis nasich technologt firmy Pfahnl i Hematronic, a to pred, b&hem koupé ale
hlavné po koupi vyrobniku Hematronic.

Pied koupi: Rozsahlé informace a poskytnuti testovaciho zafizeni

Po prvnim vysvétleni informaci je v pfipadé zajmu z Vasi strany mozna organizace zkousky se zafizenim Hematronic
formou pronajmu zafizeni pfimo na Vas provoz. Vy — jako potencialni zékaznik - mate moznost po dobu 2 - 3 tydn(
pracovat s vyrobnikem a provadét vyrobni zkousky s Vasi vyrobou. K tomu budou Vase nejdulezitéjsi receptury pfiz-
pUsobeny na peceni s kvasem nebo omladkem Hematronic a Gvodni peceni budou probihat ve spolupraci s nasimi
technology. Eventualné dostanete doporucené receptury pfimo od nas. Pfesvédcte se sami velmi jednoduchou vyro-
bou kvasu a omladku a provedte chutové a kvalitativni srovnani Vasi dosavadni vyroby s vyrobou Hematronic.

Béhem koupé: Testovaci zafizeni po dobu dodani vlastniho zafizeni, zaskoleni pracovnik, receptury a
startovaci kultury

Pokud se rozhodnete pro koupi zafizeni Hematronic, nemusite se béhem doby dodéani nového vlastniho vyrobniku
vracet k dfivéjsSimu peceni. Testovaci zafizeni zUistava stat u Vas tak dlouho, dokud neni uvedeno do provozu nové
testovaci zafizeni. Obsahlé technické a odborné zaskoleni Vaseho personalu skrz nase technology je pro nas samozie-
jmosti. Radi Vam spolec¢né prepocitame veskeré pro Vas vlastni receptury pro peceni s nasim kvasem nebo omladkem.
Jako pomocny prostifedek obdrzite kromé jiného od nas jiz v praxi ovéfené receptury, které byly nastaveny na nejvyssi
kvalitu peceni chleba a peciva. Pfi potfebé Vam obstardme také radi startovaci kultury Hematronic. Ty tvoii zaklad pro
Vas uspésné vyrobeny kvas.

Po koupi: Jsme tu vzdy pro Vas!

Také po koupi zafizeni a zprovoznéni Vaseho vyrobniku jsme Vam piné k dispozici s radami a odpovédmi na Vase ozaz-
ky. Nekoupili jste si strojni zafizeni, ale technologickou podporu firmy Pfahnl a Hematronic! Jednoduse nas staci vzdy
kontaktovat. Radi Vam pomuzeme! K tomu mate neustale od nas pfistup k osvédcenym recepturam kdykoliv si od nas
muZzete zajistit startovaci kultury.

Prestavba mého provozu na zafizeni Hematronic byla zcela
jednoduchd. Vedle rozsdhlého skoleni mych zaméstnancti
ndm technologové Hematronic také spolecné prizptsobili
nase stdvajici receptury na peceni’s kvasem a omlddkem
Hematronic.

A také nyni jsou mi kdykoliv pfi mych dotazech ndpomocni!
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HEMATRON |C SERI ES Rychla fermentace

NEJLEPSI TESTO.

HORBURGER AG
Gewerbestralle 5
87448 Waltenhofen

Tel.  +49(0) 831 52241-0
Fax +49(0)83112918
info@hoerburger.de
www.hoerburger.de
www.hematronic.de

Zastoupeni pro Vas

CR

Pfahnl Backmittel, spol. s r.o.
Svitavska 1219

57001 Litomysl

Tel. +420 461 612 405
Mobil  +420 724 809 740
Fax +420 461 612 404
pfahnl@pfahnl.cz
www.pfahnl.cz
www.pfahnl-cz.cz

Slovensko

PFAHNL BACKMITTEL s.r.o.
Fucikova 8

903 01 Senec

Tel. +421917 698 124
sklad@pfahnl.sk
www.pfahnl.sk
www.pfahnl-cz.cz

Technické zmény a ilustrace vyhrazeny. 11/2015

Doddni ve stavu pro velmi rychlé zapojeni Mobilnost Nasaditelné michadlo Naklopitelnost



