m TYPICKY SVAJCIARSKY CHLIEB
Z MUKY RUCHMEHL

®m PREDLZENE ZRENIE CESTA

® VELKE PORY V CHLEBE,
STAVNATA STRIEDKA

P$eniénd mika
Ruchmehl PFAHNL

Pouzitie muky Ruchmehl, ktord je vyrdband

$pecidlnym vyrobnim postupom. Mlka Ruchmehl

sa vyznacuje vysokou véznostou a tym je velmi vhodnd
na vyrobu pseni¢ného kvasu a psenicného omidadku.
Vyznacuje sa vysokym obsahom mokrého lepku (33-
36%), vysokym stupriom vymletia (popol 1,1-1,4 a

teda Typ 1100-1400), pridanim jemne namletych
obalovych Easti zma. Tieto obalové vrstvy priaznivo
ovplyvAujl nutriénd hodnotu a zlepsuja fravenie.
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