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 Typický švýcarský chléb z mouky Ruchmehl  

 Pšeničný tmavý chléb 

 Prodloužené zrání těsta 

 Charakteristické aroma a plná chuť  

 Šťavnatá střída 

 Velké póry ve střídě  

 Sladovo trpká chuť  

 Zabarvená kůrka s barvou po tmavém karamelu 

Ruchbrot  

 

Použité produkty firmy Pfahnl:  

✓ Pšeničná mouka T 1 400 Ruchmehl – DE00249125 
  

 

 

 

Receptura na základní těsto v %:  

Pšeničná mouka T 1 400 Ruchmehl     100,00 

Voda                                                          70,00 

Droždí                                                         0,70 

Kvas RUCHMEHL                                   5,00 

Sůl                                                               2,80 

Led                                                            10,00 
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