PFAHNL

INSPIRING BAKING

NABIDKA
PRODUKTU

- 100% KVALITA ... MY VIME JAK!



NEJLEPSI KVALITA PRODUKTU

VYVIJIME PRO VAS
Nasi technologové vyvijeji a testuji produkt az do té chvile, kdy celkovy

koncept odpovida Vasim pozadavklm Vasi vyrobni technologie.

DOBRA CHUT JE TAK SNADNA

Pekarské zbozi, které je rychle k dispozici, ale zaroven je napeceno
bezpecné a v nejvyssi kvalité, musi odpovidat vysokym pozadavkim Vasich
zakaznikd. K tomuto Ucelu najdete u firmy Pfahnl pfes 600 inovativnich

rozmanitych produktd pro vsechny labuzniky z celého svéta.

VSE PERFEKTNI VYCHAZI Z DOKONALE SMESI
To plati jak pro slozeni nasich pekarskych smési, tak pro spole¢nou souhru
vkusu, dlouholetych zkuSenosti a fundovaného technologického

a surovinového know-how. NasSe produktova fada predstavuje TOP-kvalitu

se spravnym duchem inovace.




PRIPRAVILI ISME JEN PRO VAS:

JEMNE PECIVO

Smeési pro vyrobu kynutych tést

Smaési pro vyrobu koblih

Smeési pro vyrobu Slehanych a tfenych hmot

Speciadlni smési

Posypové cukry

SMESI PRO VYROBU CHLEBA A SPECIALNICH DRUHU CHLEBA
Smeési pro vyrobu chleba

Specialni smési pro vyrobu chleba

ZLEPSUJICi PRIPRAVKY BACKMITTEL NA BEZNE PECIVO A CHLEBA
ZlepsSujici pripravky na vyrobu chleba

Zlepsujici pripravky na vyrobu bézného peciva

Kvasy a kvasové kultury

KREMY NA PECENI, KALTKREMY, SPECIALNI KREMY

NAPLNE
Orechové naplné
Makové naplné
Ostatni naplné

INTERNATIONAL LOCATIONS
INTERNATIONAL DISTRIBUTORS
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JEMNE PECIVO

SMESI PRO VYROBU KYNUTYCH TEST

Hefeteig Meister
Cislo zbozi CZ00349125
25 kg

Koncentrat pro vyrobu sladkych kynutych
a plundrovych tést. Vhodny pro pfimé vedeni
i pro prerusované kynuti.

Mistral

Cislo zboZi CZ00356625

25 kg | 20 % na mouku

Koncentrat pro vyrobu sladkych kynutych

a plundrovych tést. Vhodny pro pfimé vedeni
i pro pferusované kynuti.

Milchbrotchen
Cislo zbozi RU00357725
25 kg

Koncentrat na vyrobu mlé¢ného peciva.

PC Mix 10 % New Trend
Cislo zbozi CZ00332125
25 kg | 10 % na mouku

Koncentrat pro snadnou vyrobu kfupavych
croissantU a plundrového peciva s extra
jemnym listovanim. Vhodny pro predkynuté
zamrazené produkty.

SMESI PRO VYROBU KOBLIH

DIXI - koncentrat koblihovy s vejci 30 %
Cislo zbozi CZ00001625
25 kg | 30 % na mouku

DIXI koblihovy koncentrat s vejci je
univerzalni koncentrat se 6 vajeCnymi
Zloutky na 1 kg mouky. Vybrané suroviny
umoznuji snadné a efektivni zpracovani. .
Koblihy maji vynikajici chut, stabilitu

a dlouhou trvanlivost.

Rekord - 100%ni koblihova smés s vejci
Cislo zbozi CZ00313125
25 kg | 100 % na mouku

Koblihova mouka s vejci je uréena specialné
pro vyrobu smazeného peciva. Vyrobky se
vyznacuji velkym objemem, dlouhou
Cerstvosti, pfijemnym a kifiehkym skusem.

MELA 20 % s vejci
Cislo zbozi SL0O0311925
25 kg | 20 % na mouku

Koncentrat 20% s vejci na vyrobu stabilnich
a dlouho vlaénych koblih.

Kobliha Magic 20%
Cislo zbozi PI00002325

Kobliha Magic 20% je idealni smés pro chutny
Krapfen s dokonalou Cerstvosti a stabilitou.




JEMNE PECIVO

SMESI PRO VYROBU SLEHANYCH
A TRENYCH HMOT

Babovka svétla
Cislo zbozi CZ00331325
25 kg | 100 % na mouku

Koncentrat na vyrobu lahodnych babovek
s dlouhou trvanlivosti.

Babovka tmava
Cislo zbozi CZ00332325
25 kg | 100 % na mouku

Koncentrat na vyrobu lahodnych tmavych
babovek.

Sandkuchen
Cislo zbozi PL0O0317125
25 kg | 20 % na mouku

Koncentrat na vyrobu tfenych hmot a muffin(
s dlouhou trvanlivosti a perfektnim vzhledem.

Vidensky kolaé
Cislo zbozi PI00002425
25 kg | 100 % na mouku

Smés pro snadnou a jednoduchou vyrobu
tfenych tést.

Muffin Mix 22 %
Cislo zbozi CZ00001825
25 kg

Muffin Mix je specidlni produkt k vyrobé
typickych ,americkych” muffind vyborné
kvality. Vyrobky jsou charakteristické jemnou
stfidou, prijemnou bohatou chuti a jsou velice
Stavnaté.

Linecka smés 40 %
Cislo zbozi PECZ250001
25 kg

Smés s vejci na vSechny druhy lineckych tést.

SPECIALNI SMESI

Tvarohové tésto 50 % bez palmy
Cislo zbozi DE00455325
25 kg | 50 %

50% koncentrat na vyrobu tvarohovych tést
(bez palmy).

Hefeteigmehl
Cislo zbozi CZ00300125
25 kg

Hefeteigmehl je vyroben z prvotfidnich

a peclivé vzajemné sladénych surovin.

Je uréen na vyrobu vanocek, zavinu,
snidanového peciva, rohli¢kd, plundrového
peciva apod.

TOP - Quarkballchenmix
Cislo zbozi DE0O0001225
25 kg | 100 %

Konvenien¢ni produkt na vyrobu chutnych,
Stavnatych a stabilnich tvarohovych kuli¢ek
a jiného smazeného peciva.

Pfahnl Americké Cookies
Cislo zbozi DE00303125

Smeés k vyrobé typickych americkych cookies.




POSYPOVE CUKRY

Schnee - nevlhnouci cukr

Cislo zbozi CZ00880325

25 kg | 100 %

Schnee Extra - nevlhnouci cukr na posyp
peciva. Vybrané suroviny zajistuji dlouhou
stabilitu.

Dekorpuder Stollen - posypovy cukr
Cislo zboZi CZ00882325
25 kg | 100 %

Specidlni dekorac¢ni cukr na posyp baleného
peciva.




SMESI PRO VYROBU CHLEBA

A SPECIALNICH DRUHU CHLEBA

SMESI PRO VYROBU CHLEBA

Ahrenmix Klassik
Cislo zbozi PI00001225
30 kg

Ahrenmix Klassik je chutna vynikajici smés

k vyrobé pseni¢ného peciva, ty€inek a chlebd.

Sladkova smés tmava
Cislo zbozi CZ00724225
25 kg

Tmava smés sladové chuti pro vyrobu chlebt
a peciva. Obsahuje olejnata semena
slunecnice a len.

Pfahnl Chléb Cuvée
Cislo zbozi CZ00737225
25 kg

Smés na vicezrnné chleby a pecivo. Vybrané
suroviny zarucuji dlouhou trvanlivost.

Schweden Mix, smés na vicezrnné pecivo
Cislo zbozi PI00001425
30 kg | 60 % na mouku

Smés na vyrobu vicezrnného peciva a malych
chlebu. Vybrané suroviny véetné pouZzitych
olejnatych semen zarucuji ndlezitou chut

a dlouhou cerstvost.

Cereadl tmavy
Cislo zbozi CZ00746130
30 kg

Univerzalni ceredlni smés na vyrobu tmavého
chleba a peciva. Slozky smési zajistuji vyrobku
velky objem a atraktivni pfirodni tmavé
zbarveni a lehce kofenénou chut.

Pastevecky chléb
Cislo zbozi PI00001925
25 kg

Premix na vyrobu baget a chleba. Krasné
poérovitou dlouho mékkou stfidu garantuje

prodlouzené zradni tésta. Kvas a jogurt dodavaji

chlebu typickou chut a dlouhou trvanlivost.

Cisarsky chléb - Kaiser Franz Brot
Cislo zboZzi DE00003730
30 kg | 50 % na mouku

Smés na vicezrnné chleby a pecivo. Vybrané
suroviny zarucuji dlouhou trvanlivost. Pouzité
suroviny a Spaldové produkty poskytuji chlebu
lahodnou chut.



SMESI PRO VYROBU CHLEBA

A SPECIALNICH DRUHU CHLEBA

SPECIALNI SMESI PRO VYROBU CHLEBA

Proteinbrétchen - Body pecivo
Cislo zboZi PLO0709925
25 kg

Smés na vyrobu proteinovych chlebu a peciva.
Garantuje jednoduchou vyrobu a zpracovani.

Zitna smés svétla 10 %
Cislo zbozi CZ00000525
25 kg

Smés na vyrobu vyrazné aromatického chleba
a peciva. Vyrobky vydrzi dlouho kfupavé, maji
Stavnatou stfidu a velky objem.

Chlebovy mix tmavy
Cislo zboZi CZ00002825
25 kg

Smés na vyrobu vyrazné aromatického zitného
peciva. Zitné pecivo vydrzi dlouho kifupavé,
ma Stavnatou stfidu a velky objem.

Preback Extra

Cislo zboZi CZ00843125

Pokrokovy zlepsujici pfipravek na predpecené
pekarské vyrobky. Zajistuje skvély objem, velkou
vytéznost tésta a vynikajici chut.

Pane Rustico CL
Cislo zbozi DE00839125
25 kg | 3-4 % na mouku

Univerzalni koncentrat k vyrobé vyte¢nych
baget, ciabatt a francouzského bilého chleba.
Vyrobek se vyznacuje velkymi péry, intenzivni
chuti a prodlouzenou trvanlivosti.

Baguettemix K10
Cislo zbozi DE00309130
30 kg

Baguettemix je univerzalni koncentrat k vyrobé
lahodnych baget, ciabatt a francouzského
chleba. Diky vybranym ingrediencim poskytuje
pecivo s vétsSimi pory a intenzivni chuti

a dlouhou cerstvosti. '

Smés Spalda-jablko 40%
Cislo zbozi DE00719130
30 kg | 40 % na mouku

Smeés k vyrobé lahodného Spaldového chleba
s jable€nou pfichuti.

Grahamova smés bez palmového oleje
Cislo zboZi PL0O0720120

Smeés k vyrobé lahodnych grahamovych
chlebl a peciva.




ZLEPSUJICi PRIPRAVKY
BACKMITTEL NA BEZNE
PECIVO A CHLEBA

ZLEPSUJICI PRIPRAVKY NA VYROBU
CHLEBA

Brotbackmittel BBA 1%

Cislo zboZi SKO0810325

25 kg

Chlebovy pfipravek pro lepSi zpracovani tésta,
optimalni objem, zvySenou vytéznost a delsi
dobu trvanlivosti.

Brotfix OPTIMA

Cislo zboZi CZ00000325

25kg |1-25%

Brotfix Optima je zlepsSujici pfipravek pro
vSechny druhy chleba. Zajistuje stejnomérné
poéry, velky objem, stabilitu kynuti

a jednoduché a jisté zpracovani tésta.

Fresh Max ACP
Cislo zbozi SKO0804025
25 kg

FRESH Max s dlouhou trvanlivosti pro velmi
Stavnaté a mékké chleby. Bez kyseliny
askorbové.

Uni Soft 1% - Toast Spezial VS

Cislo zbozi CZ00022525

25 kg | 1% na mouku

Pripravek nejnoveéjsi generace pro psSeni¢na
a pSenic¢nozitna tésta. Zarucuje excelentni
meékkost a vlacnost.

Interfresh extra - CL
Cislo zbozi PI00002025
25 kg | 2-3 % na mouku

Pripravek clean label pro vyrobu stavnatych
a mékkych chlebd.

ZLEPSUJICI PRIPRAVKY NA VYROBU
BEZNEHO PECIVA

Frostmeister Plus
Cislo zbozi DE00827130
30kg

Frostmeister Plus je pokrokovy pekarsky
pecivovy pripravek, ktery zabranuje vysychani
a trouseni. Vybrané pfisady maji vliv na
optimalni objem, vytéznost tésta, vynikajici
chut a prispivaji k tomu, Ze podpofi stabilitu
pri zpomaleném procesu kynuti.

VS Frost FF

Cislo zbozi CZ00000825

25 kg

Vykonny zlepsSujici pfipravek s 3%
davkovanim. Ma vynikajici pecici vlastnosti.
Nejvétsi uplatnéni najde pfi prodlouzeném
zrani ¢i mrazeni peciva.

EURO Backmittel 1%
Cislo zbozi PI00002625
25 kg

Euro Backmittel je vykonny pFipravek s 1%
davkovanim. Vyznacuje se vynikajicimi
pec¢nymi vlastnostmi a zajimavou cenou.

Malzkonig 3 %

Cislo zbozi DE00809130

30 kg | 3 % na mouku

Malzkdnig 3 % - zlepSujici pfipravek na pecivo
s chuti po sladu, s vyraznym razenim

a odpovidajici barvou.



ZLEPSUJICi PRIPRAVKY
BACKMITTEL NA BEZNE
PECIVO A CHLEBA

KVASY A KVASOVE KULTURY

Startér CL
Cislo zbozi DE00815825
25 kg | 8 -10 % vztazeno na mouku v omladku

Produkt pro jednoduchou vyrobu omladku.
Pekarské produkty se vyznacuji pfijemnou
kyselosti a dlouhou mékkosti.

Sauer hell

Cislo zboZi DE00819130

30 kg | 10 % na zitnou mouku

Sauer hell je vysoce kvalitni zakyselujici
pfipravek, ktery obsahuje bobtnavou mouku

a slozky na stabilizaci tésta. Hodi se pro vsechny
druhy chlebU. Stupen kyselosti 125.

Startovaci kultura Hematronic
409

Kombinace bakterii pro zalozeni

a nastartovani psenic¢nych a zitnych kultur.

KREMY NA PECENI,
KALTKREMY, SPECIALNI
KREMY

Backcreme Vienna Royal, RSPO SG
Cislo zboZi PL0O0398910
10 kg

Nové ochuceny kaltkrém. Stabilni pfi smazeni.
Vhodny na krémové fezy. Zakladem tukovych
krémU, ndplni a omacek s vanilkovou pfichuti.

Backcreme Vanilleschnecke, bez palmy
Cislo zboZi DE00393225
25 kg

Jemny krém s pfirodnim Bourbon - vanil-
kovym aroma, bez palmy. Vhodny do peciva

s dlouhou trvanlivosti. Hotovy krém Ize oznacit
jako vanilkovy.




NAPLNE

ORECHOVE NAPLNE

Napln ofechova vlasska 11 %
Cislo zbozi CZ00548825
25 kg

Orechova vlasska napln s 11% podilem ofechd.

Napln ofechova vlasska 20 %
Cislo zboZi CZ00000230
30 kg

Napln ofechova vlasska s 20% podilem
ofechl z vysoce jakostnich vlasskych ofechu,
s vyraznou orechovou chuti. SloZeni

zajistuje lehké a rychlé zpracovani.

Napln ofechova vlasska 28% koncentrat
Cislo zboZi CZ00012325
25 kg

Vysoce hodnotna napln s 28% podilem
vlasskych ofechl s vyhranénou ofechovou
chuti. Slozeni garantuje jistou, lehkou

a rychlou manipulaci.

Napln liskova XX 10 %
Cislo zbozi CZ00515330
30 kg

Liskoofechova napln XX je napln s reduko-
vanym podilem ofechl. Pfes mensi podil
ofechl se vyznacuje vybornou chuti, vysokou
vaznosti vody a dobrou zpracovatelnosti.

Liskova napln 30% vegan
Cislo zbozi DE00525825

Liskova napln s 30% podilem liskovych ofechu.
Ma vynikajici chut, vysokou vaznost vody
a optimalni vlastnosti pro zpracovani.

MAKOVE NAPLNE

Makova napin B4
Cislo zboZzi CZ00504330
30 kg

Makova napln se 40% podilem maku. Chutnd
makova napln.

Makova napln 50 % - hruby mak
Cislo zboZi SKO0501710
10 kg

Susend makova napln s 50% podilem maku.
Diky vynikajicim komponentdm je vhodna
pro bezpecnou a racionalni vyrobu chutnych
makovych naplni.

Stabilizovany mak

Cislo zboZzi DE00187220

Mak je vyroben z vybranych partii. Zvlasté
hodnotna je makova chut, stdlost a tmava
barva. Specialni tepelné zpracovani zajistuje
stabilitu, jemné drceni a vysokou nasakavost
maku.

OSTATNI NAPLNE

Kakaova napln
Cislo zboZi PEST250001
25 kg

Sypky produkt k vyrobé stabilnich krémd
a naplni s kakaovou pfichuti.

Skoricova napln
Cislo zboZi PI00000925
25 kg

Sucha smés na vyrobu termostabilni,
aromatické skoficové naplné.

Topfenfein - tvarohovy stabilizator
Cislo zbozi DE00004214

Tvarohovy stabilizator pro vyrobu stabilni
tvarohové naplné, ktera je vhodna pro
zachlazeni a zamrazeni.
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INTERNATIONAL LOCATIONS

AUSTRIA
PFAHNL Backmittel GmbH / 4230 Pregarten
www.pfahnl.at /Tel. + 43 7236 23070 / office@pfahnl.at

LUDWIG POLSTERER Vereinigte Walzmuhlen GmbH
2431 Enzersdorf an der Fischa / www.roesselmehl.at
Tel. + 43 2230 8505 / office@roesselmehl.at

GERMANY
PFAHNL Backmittel / 56729 Ettringen
www.pfahnl.de / Tel. +49 2651902136 / backstudio@pfahnl.de

CZECH REPUBLIC
PFAHNL spol. s r.0./ 57001 Litomys3|
www.pfahnl.cz / Tel. +420 461 612405 / office@pfahnl.cz

SLOVENIA
PFAHNL Backmittel GmbH / 4230 Pregarten
Samo Zvanut / Tel + 386 51 313 262 / zvanut.samo@siol.net

INTERNATIONAL DISTRIBUTORS

BELARUS
FLLC Leipurin / 220116 Minsk
Tel. + 37517 2770622 / tatsiana.anufreichyk@leipurin.com

BOSNIA AND HERZEGOVINA
Eurogas d.o.0./ 78000 Banja Luka
Tel. + 387 51 429002 / office@eurogas.ba

BULGARIA
LOBBI BULGARIA EOOD / 1528 Sofia/NPZ Iskar
Tel. + 359 2 873 4958 / office@lobbi.bg

DUBAI
Heidi Chef Solutions / Dubai
Tel. +971 4 3404770 / swadir@heidi-chef.com

ESTONIA
Aktsiaselts Baltic Pack ESt /87201 Parnu
Tel. + 372 4461691 / purchase@balticpack.ee

Leipurin Estonia /74201 Harju maakond
Tel. +3726201485 / info.EE@leipurin.com

FINLAND
Leipurin FI / Tahkotie 1 E 2, 01530 Vantaa
Tel. + 358 9 52170/ johan.vanhanen@leipurin.com

GEORGIA
Marshe LTD / 0100 Thilisi
Tel. + 995 32 242300 / keso@marshe.ge

GREECE
Backem Tountopoulos Bros /13671 Aharnes, Attika
Tel. + 30 210 20270423 / info@backem.gr

GREAT BRITAIN
Simply Ingredients Ltd / London W1G 6HU
Tel. +44 7545 783202 / info@simplyingredients.co.uk

KAZAKHSTAN
LLP Leipurin / 050012 Almaty
Tel. +7 727 2935905

PFAHNL

INSPIRING BAKING

SLOVAKIA
PFAHNL Backmittel s.r.0. / 90301 Senec
www.pfahnl.sk / Tel. + 421917 698124 / sklad@pfahnl.sk

POLAND
PFAHNL Polska Sp.z 0.0. / 32-005 Niepolomice
www.pfahnl.pl / Tel + 48 721 450700 / office@pfahnl.pl

ROMANIA
PFAHNL Backmittel S.R.L. / 557260 Sibiu
www.pfahnl.ro / Tel. +40 269 228089 / office@pfahnl.ro

HUNGARY
PFAHNL Backmittel Kft. /1152 Budapest
www.pfahnl.hu / Tel. + 361 4221316 / office@pfahnl.hu

RUSSIA
PFAHNL Russia /107564 Moskau
www.pfahnl.ru / Tel. +7 495 6653460 / office@pfahnl.ru

CROATIA
Nikopek d.o.o./ 43000 Bjelovar
Tel. + 385 43 256030 / info@nikopek.hr

Simic Company d.o.o./ 21000 Split
Tel. +385 21324 / igor@simic-company.hr

KOSOVO
KORABI CORPORATION / Prishtine 10000
Tel. + 383 44200002 / korab.z@korabi-ks.com

LATVIA
SIA Leipurin / 2130 Latvia
Tel. +370 37 451450 / rcp-leipurin@leipurin.com

LITHUANIA
UAB LEIPURIN /52102 Kaunas
Tel + 370 37 451450 / infolt@leipurin.com

MALDIVES
CITY INVESTMENTS PVT LTD / 2026 Male
Tel. +960 334 2862 / accounts@city.com.mv

NORWAY
STANGELAND M@LLE HANDEL AS / 4316 Sandnes
Tel. +47 5160 7690 / marianne.aareskjold@stangeland-molle.no

SAUDI ARABIA
Abdulaziz & Mansour Al-Babtain Company /11427 Riyadh, K.S.A.
Tel +966 5 96444046 / abdullah@albabtainfood.com

UKRAINE
Leipurin LLC / 04128 Kyiv
Tel. +380 44 4989230 / svetlana.lernik@leipurin.com

Media Owner: PFAHNL Backmittel GmbH, Halmenberg 13, A-4230 Pregarten
Tel+ 43 7236 23070 / Fax: 43 7236 230715 / E-Mail: office@pfahnl.at / Web: www.pfahnl.at



